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Dominio de Tares, &l protagonismo de la naturaleza
s00re [a mano del hombre en su maxima expresion

La bodega presenta ‘Cepas Viejas Godello 2025’, elaborado con uvas de uno de

los viledos mas longevos de esta variedad en El Bierzo

uardianes de una tradicion milenaria.
Asi se definen en Dominio de Tares, la
bodega asentada en San Roman de
Bembibre (Ledn), con mas de un cuar-
to de siglo de historia cuyo firme pro-
posito es recuperar y poner en valor
vifledos viejos y las variedades autoc-
tonas y demostrar que en El Bierzo se
pueden elaborar vinos que compitan
de tu a td con los mejores de Espaa.
Y casi tres décadas después, Dominio
de Tares continta fiel a ese espiritu.
La bodega ha contribuido al reconoci-
miento de variedades como la godello,

la mencia y, mas recientemente, la
prieto picudo, elaborando vinos pro-
fundamente ligados a su territorio y a
la historia viticola del noroeste penin-
sular.

Filosofia

“Nuestra filosofia se basa en in-
terpretar el caracter de cada vifiedo
y trasladarlo al vino con la mayor
transparencia posible. Trabajamos
principalmente con vifiedos viejos si-
tuados en distintos parajes de El
Bierzo y Le6n, muchos de ellos sobre
suelos de pizarra y arcilla cultivados
desde hace generaciones. Entende-
mos que el origen es el verdadero
protagonista y que la labor de la bo-
dega consiste en acompanar y respe-
tar aquello que la naturaleza y cada
cosecha nos ofrecen. Por ello aposta-
mos por una viticultura sostenible y
por elaboraciones muy respetuosas,
buscando vinos equilibrados, fres-
cos, precisos y con capacidad de evo-

lucionar en botella”. Palabras de Ra-
fael Somonte, director general y direc-
tor técnico de Dominio de Tares,
quien apunta principalmente a los vi-
fiedos como principal elemento dife-
renciador de la firma vitivinicola.
“Trabajamos con algunas de las par-
celas mas antiguas y singulares de El|
Bierzo, situadas en parajes histéricos
vinculados a la antigua Via Nova ro-
mana y a mas de dos mil afios de his-
toria viticola. A ello se suma una vi-
sion de elaboracion basada en el res-
peto al origen y la bisqueda de la
maxima expresion de cada parcela.
Buscamos vinos que hablen del lugar
del que proceden, que reflejen su
paisaje, su clima y sus suelos, y que
mantengan la capacidad de evolucio-
nar y ganar complejidad con el paso
de los anos”.

Durante 2025 la produccion de Do-
minio de Tares se situd en torno a las
400.000 botellas de vinos blancos y
tintos de las variedades autdctonas an-
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tes citadas. Su gama actual
esta formada por Sonrisa de
Tares, Baltos, Cepas Viejas
Godello, Cepas Viejas Mencia
y Bembibre. La prevision
para 2026 es consolidar el
crecimiento experimentado
durante los Gltimos afios, es-
pecialmente en la categoria
de vinos blancos, impulsada
por el excelente momento
que vive la variedad godello
en los mercados nacionales e
internacionales.

Bodega de referencia

“Nuestro plan es seguir
trabajando en la misma li-
nea para consolidar a Domi-
nio de Tares como una de
las bodegas de referencia
de El Bierzo, continuar cre-
ciendo en mercados estra-
tégicos y acercar nuestros
vinos a nuevas generacio-
nes de consumidores que
buscan autenticidad, origen
y experiencias memorables.
Ademas, seguimos trabajan-
do en la recuperacion y
puesta en valor de vifiedos
histéricos, convencidos de
que constituyen uno de los
mayores patrimonios vitico-
las de Espafia”, enfatiza So-
monte.

Dominio de Tares presen-
t6 recientemente la nueva

Rafael Somonte, director ge-
neral y director técnico de
Dominio de Tares, con una
botella de ‘Cepas Viejas Go-
dello 2025°.

ahada de Cepas Viejas Gode-
llo 2025, un vino que nace
del paraje de Valdepaxari-
fas, una finca singular de
cinco hectareas plantada en
1989, como reflejo de uno de
los vifledos de godello mas
viejos y de la interpretacion
de Rafael Somonte, director
técnico de la bodega, quien
profundiza con esta afnada en
su filosofia de maxima preci-
sion en la elaboracion con la
minima intervencion.

Practicas ancestrales

Este Cepas Viejas Godello
2025 se apoya en practicas
ancestrales para su elabora-
cion y en una ejecucion sen-
cilla que busca respetar al
maximo el caracter que el
propio vifiedo aporta al vino.
Para Somonte, este vino “re-
presenta quizds la forma
mas pura de entender el go-
dello en El Bierzo: el pleno
protagonismo de la natura-
leza sobre la mano del hom-
bre”.
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