DOMINIO pe TARES

LEIONE 2023

n ORIGEN
Los Oteros, Castilla y Ledn, Espana

Wl CLIMA
<e:

Continental en altura

TOPOGRAFIA Y TIPO DE SUELO

Llanura de meseta de arcilla sobre gravas de rio

100% Prieto picudo

ﬁ VARIEDAD
; EDAD Y ALTITUD DE LAS CEPAS

.i Hasta 90 aflos y 850 m

ELABORACION Y CRIANZA

0

Vendimiado a mano racimo a racimo, fermentado
con la propia levadura natural y criado de 4-6 meses
en barricas de roble francés con varios meses extra
de media en botella.

DOMINIO pE TARES

CATA

LEI@N Vino de color rubi con marcada nariz flores rojas,

frutas silvestres, fresa y pan tostado. Boca refrescante
2023 ,
y sabrosa, con post-gusto de tarta de fresa y bolleria.
Drdetr Pivvedts

VINEDO PLANTADO EN 1920

SERVICIO Y MARIDAJE

o

Marida con todo tipo de aperitivos, tapas, quesos
semi-curados, carnes, pastas y arroces. Se recomienda
abrirlo y decantarlo unos minutos antes de servir vy
disfrutarlo a una temperatura de unos 14°C, nunca
muy fresco ni demasiado caliente.
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