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VITICULTURA ]

UBICACION: Noroeste de Espafia
DENOMINACION: D.O. Bierzo

TOPOGRAFRIA: Ondulaciones moderadas
ALTITUD SOBRE EL NIVEL DEL MAR: Hasta 700 m
CLIMA: Atlantico-continental en altura

TIPO DE SUELO: Arcilla, caliza, pizarra y esquistos

VARIEDAD: 85% Mencia & 15% Palomino, Dofa Blanca,
i Godello y Alicante

ﬁﬁm e - ‘ CEPAS POR HECTAREA: 3.500

EDAD DE LAS CEPAS: Hasta 65 anos

TIPO DE PODA: Vaso

CARGA POR PLANTA: 2 Kg

EPOCA DE VENDIMIA: 1 de septiembre aprox.

e co, i VENDIMIA 2024

Primavera suave con algunas inestabilidades a causa del
granizo, gue redundd en una cosecha corta aunque de
mucha calidad y vinos fragantes en nariz y refrescantes

en boca.
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TIPO DE VENDIMIA: Delicada en contenedores de 500 kg
SELECCION DE UVA: En mesa de seleccion
PROCESADO DE RACIMOS: Pisado con raspon

FERMENTACION: Espontdnea con levadura indigena,
28 dias a 20°C

MACERACION: Ligera con 3% de raspdn
FERMENTACION MALOLACTICA.: Esponténea
CRIANZA: En “cubetos” viejos de roble
TRASIEGOS: 3 trasiegos en menguante
FILTRACION: Minima intervencion
EMBOTELLADO: Por gravedad
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FASE VISUAL

Tinto de capa ligera y color picota brillante.

FASE OLFAVITA

Nariz fragante de violeta, ciruela roja y frutas del bosque, vy

especiados tipo hinojo.

FASE GUSTATIVA

Vino refrescante, apetitoso y de trago largo. Posee un

il

DOMINIO 06 TARES

sobresaliente post-gusto de frutas negras confitadas vy

complejas finas hierbas.

MARIDAJE

Marida sobre todo con gente campechana y divertida... y con
todo tipo de platos, desde un tradicional potaje de berzas
hasta comida nikkei. Disfrutalo fresco (10-12°C) ya sea en
copa, chato o porron, pero sobre todo en buena compania.
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BOTELLA: Borgona BG NOVA 75y 150 cl

TAPON: 100% reciclable 44 x 24 mm

CAPSULA: No...

ETIQUETA: Papel 100% reciclable 115 x 85 mm
CONTRAETIQUETA: Papel 100% reciclable 55 x 60 mm
CAJA: Cartén 100% reciclable de 4 mm de espesor
BOTELLAS POR CAJA: 6 unidades

PESO POR CAJA: 7,212 Kg

Euro-pallet American-pallet
Cajas por altura 21 28
Cajas maximas por palet 105 140
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El Paisano es un vino distinto, no va a concursos,

ha sido elaborado sdélo para disfrutar. iRelax!
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