DOMINIO DOSTARES

TOMBU 2023

ORIGEN

Los Oteros, Castilla y Ledn, Espafa

Llanura de meseta vy arcilla sobre grava de lecho de rio

VARIEDAD
100% Prieto Picudo

EDAD Y ALTITUD DE LAS CEPAS
100 anos a 820 m

n TOPOGRAFIA Y TIPO DE SUELO

B9l L ABORACION Y CRIANZA

Vendimiado a mano racimo a racimo, fermentado con
su propia levadura natural y criado durante seis meses
sobre lias en depdsito.

NIO pe TARES
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e Rosado brillante color salmon palido, nariz intensa de
ranada, fresa y violeta, aladar sabroso, refrescante
Uuiodad Pt P granada, fresay yp _
Linedo wrtero plantado e 1920 ‘ y distinguido con un toque especiado en el post-
RRA DE CASTILLA | g usto
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SERVICIO Y MARIDAJE

Marida perfectamente con platos ligeros y de
consistencia media como tapas y aperitivos, carnes
blancas, paellas, pastas y platos de cuchara.

ﬂ PREMIOS
92 puntos Guia Vivir el Vino (2023)

92 puntos Guia del Vino Cotidiano (2021-2022)

VINEDOS Y BODEGAS DOMINIO DE TARES, S.A.
Los Barredos, 4 - 24318 San Roman de Bembibre (LEON)
Tel.: 987 514 550 - Fax: 987 514 570 - www.dominiodetares.com




