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precios faciitedos por bodegas

lﬂ@ﬁ nuestro comité de cata recomienda

Catado por el Comile de Cata de Vivie f Ving

Tinto Tares P3 2003
Badegas Daminio de Tares. D.0. Bierzo

Mackh con el camblo de milenio y parece que bes
ha dado suerte. Aungue el azar no ha tenido mu-
cho que ver en Dominio de Tares, sino el raba-

jor bien hecho de un joven equipo que ha apos-
tado por variedades autdctonas como la Godello

Dulce Chivite Gran Feudo Moscatel 05
Bogegas Chiwite. D.0. Navara

Chué decir de esta bodega navarra punta de lan-
za de esla denominacidn. Los blancos son su
plato fuene dentro de las tres gamas de la em-
presa: los Beamonte, los Gran Feudo v los Chi-
vite Coleccidn 125, Lo recomendamos por...
esconder tras este oro liquido, fnsa blanca pa-

Tinto VT Vendimia Seleccionada 2004
Bogdegas Valtreweso. 0.0, Ribera del Dusro

Bajo un look modemo y vanguardista, Valtravie-
s0 ha apostado desde sus inicios por vinos que
exiraen la mixima personalidad riberefia. Mu-
cha “culpa® de ello la tiene su endlogo, el rio-
jano |avier Diez. Lo recomendamos por... sef
un ving que i ahora dice mucho, se le augu-

Tinto Resalte Reserva 2001
Bocegas Resaite. D.O. Ribera da/ Duero

B wivim B N

Ubicada en la ciudad vallisoletana de Pefiafiel,
la bodega nacid con &l ohjetivo de elaborar wi-
nos de la mas alta calidad. Asi lo comohoran los
premios que se han ido sucediendo. Lo reco-
mendamos por... su gran carga frutal, con notas
de cueros, minerales y especias. Destaca por su

¥ la Mencia y viflas de més de 40 afios. Lo reco-
mendames por. .. ser Un ving que enamaora, muy
bien hecho, donde encontramos friuta negra ma-
dura (grosellas), notas balsdmicas, minerales, re-
cuerdos e calé y chocolate, Todo eflo culmina-
do con una boca sabrosa, elegante, golosa y de
un largo recormido. EV.P. Aprox.: 43 €

sificada y de nispero madura, notas de podre.
dumbre, recuerdos de cera de abeja ¥ apunies
de maderas finas. En bhoca &5 sabeoso, con no-
tas amieladas, ciscaras de cliricos y pasteleria,
U'ntunso, cuenta con un postgusto largo. PV,
Aprox.: B €

ra una mejor evolucidn. La nariz envuelve con
aromas florales, cremas v tabaco de pipa. Un vi-
no fino, elegante, frutal, con taninos vivos que
se van a domar en botella, con longitud. RV.P.

Aprox.: 30 €

elegancia y su plenitud de sensaciones. Lin vino
muy ribeta de una anada calificada como “Ex-
celente”. Se recomeenda decantirlo antes. PVP.
Aprox: 34,50 €
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